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UsBsewrTaj 6p. 191022/2 X

XeMucKa aHanusa

Wme Ha Bapatenot : JKIM Bogosopg H. UnuHaeH
Appeca Ha bapatenot : ya. 9 66 UnuHgeH - OnwTUHCKa 3rpaga MauHaeH

HJatym Ha 3emarbe: 07.11.2022
Hatym Ha npuem: 07.11.2022

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysarbe: 191022 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBea: Ha aeH 07.11.2022 roavHa, oBnacteHoTo nuue Hukona LIBETKOBCKM U3BPLUKM 3eMaHse Ha NPUMepPOoK Boaa
3a Nuerbe 3a TecTupare Ha PU3UYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bogarta 3a nuerbe e 3emeHa o KyjHa og, [Jetcka MpaguHka ,loue
Denyes”- UnuHgeH.

Ill MpumepouuTe ce 3emeHM COrnacHoO NJaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MMnaH 33 3emare Ha
npumepoLm.

IV Cranpapgyu v metogu 3a 3emare Ha npumepoum: MKC I1SO 5667-5:2007 — YnaTcTso 3a 3emarbe Ha

npumepoLn BOAA 3a NUerbe 04, NPEYUCTUTENHM CTaHWULIM U BOAOBOAHWU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMU.

V [lononHysawa, oTcTanyBarba MAKU UCKYYYBatkba Of METOAOT U OA NNAHOT 33 3eMakbe Ha NPUMepoLM: /

VI Pezynratu:

KapakTepuctuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — [letcka Npaguuka ,loue flenyes”
(vme, Tproecko Ume, cepwja, AaTym Ha NPOMU3BOACTEO, POK Ha Tpaere, KO/IMYECTBO)

MepHa CoobpasHoct
WUpa. 6poj Mapamerpn Teerskeron PesynTar og Heoppe- FpaHuuHmM 3aposonyea/
UCNUTYBakeTo | AeHocr BpPeHOCTH Mpudarnmeo/
iy He 3agoBonysa
191000222 | Boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3340B0ONYBa
Mwupuc BPM 7.4 — 78x H.A / Hema 3aj0BoNyea
Bryc BPM 7.4 — 79x H.4 / Hema 3af0BONyBa
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3af0B0NYBa
MaTHocT MKC EN 1SO 7027-1: 2017 0,13 NTU / 1,5 NTU 3apoBonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,32 / 6,5-9,5 pH 3a0BONYBa
eANHULM
MNoTpowyeauka Ha KMnO, MEKC EN ISO 8467:2007 1,77 mg/L / 8'mg/L 3afoBoNyBa
En. cnposBognusoct MKC EN ISO 27888: 2007 539 uS/cm / 2500 pS/cm 3a40B0/YBa
AmoHujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,047 mg/L / 0,5 mg/L 3afosonyBsa
H3danue: 1

Bepsuja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.2022z.
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oY NAB IABOPATOPHUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA
BONECTU KA) {UBOTHW

Foadélab WM3BEWITAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE b v
s MKC EN ISO/IEC

(co akpepguTupaHo mocTpuparse)

Tecrmpaime
MR EN ISOURC 17025

o

AT - 676

17025:2018
Hutputn (NO2) MKC I1SO 26777:2007 0,033 mg/L / 0,5 mg/L 3340BONYBA
Hutpath (NOs) MHKC 1SO 7890-3:2007 7,8 mg/L / 50 mg/L 3aposonyea
Xnopuam MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3afoBonyea
Menezo MKC ISO 6332:2007 0,056 mg/L / 0,2 mg/L 32408B0/YBA
Peauayanex xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonyBsa

McnuTyBaHMOT NPMMEPOK MM 3a40BONYBa KpUTEpUymuTe 3a BapaHuoT napameTap cornacHo MpaBuaHMKOT 3a Ge3beaHoCT u KBanuTeT Ha
Bofara 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Npunor 1).

BpeMmeHCKU YC/oBMK: v coHYeBO 0O 06/1a4HO O NPOMEHNMBO [ BPHEXAWBO [ TeMnepaTtypa
HauuH Ha cknaguparse: AaguNHKK

TemnepaTypa Ha NagWNHWUK 32 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4+ 2°C

MocTpUparbeTo e U3BPLLIEHO 04 CTPaHa Ha:

o KnueHt 0 ®ya Mab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeguTHpaHa metoaa)... L.
/vime, Nnpesume Ha SIMLETO KOe ro M3BPLUIKAD MOCTpMpa

Wapabotun: M-p Munuua Tpajkocka M;ywaﬁﬂ

Ha \ &\ {19
5 q’y’? E_pﬁn‘ dpocuHa Cnacoacujl....t:,-. J/
/vme, npesume, no*rnm:/ ' ¥

i JO “/me, npesume, notn

07z 32
HaTtym(n) Ha nseeaysarbe Ha 1abOPaATOPUCKUTE aKTUBHOCTU : 6‘7’5&;’292’2‘4/10.11.2022 b !
DaTtym Ha u3gasarbe Ha ussewrTajoT: 10.11.2022

Co * ce 03HaYeHyBa HEAKPEAUTMPaH METOoA,

**Kora KN1MHeTOT He Bapa u3jaea 3a coob6pasHOCT BO M3BELUTAjOT Ce U3BECTYBa MepHaTa HeoApeAeHOCT, BO CUTE ApYrv ciyHan MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
npecmeTyBa BO pe3ynTaToT camo no Gapawe Ha HAWMEHTOT.

*+* o 03HAYYBaaT METOAM Kou ce AoBueHM o4 cTpaHa Ha nabopaTopuija co koja Pya Nab uma ckny4eHo forosop 3a copaboTka

M3jasa 3a HenpucTpacHoOCT

PakosoacTeoTo Ha AMTY dya Jla6 ,00-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUMTe akTMBHOCTM 33 UCMUTYBAH:@ Ce U3BPLUIYBAaT HEMPUCTPacHo U
0 cornacHoct co Gapararta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oANyKM ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha O6jeKTMBHM fOKa3n 3a

~ ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAApPAM M BP3 OANYKUTE HE MOXKAT [1a BAMjaaT APYrv MHTEPECH UM APYTU CTPaHW U HUKO]

HeMa npaso fAa BnAujae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pe3yATaTUTe OJHOCHO HEMa Npaso Ha 6MNO KakBW BHATpPeLIHW,

HapBOpeLHN, KOMepLUujanHu, PUHAHCUCKU 1 APYT BUA NPUTUCOUM W BAnjaHuja.

3abenewxa Bp. 1: Peayntatute 04 TECTOBWTE CE OAHECYBaaT CaMO 33 MCNUTYyBaHUTe npumepoun. OBOj MPOTOKON HE cvee Aa Ce Penpoayuypa OCBEeH CO
nyWcmeHa gossona Ha nabopaTopujata v BO LenocT.

3abenewka bp. 2: labopatopujata He oArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE 4OCTABEHM O NOAHOCKTENOT BO Baparbero 3a UCNUTYBare.

3aBenewra Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIMA 3eMatbe Ha NpumMepounTe, 1abopaTopujata He HOCH OArOBOPHOCT 33 PEMPE3EHTATUBHOCTA Ha NpUMepoLuTe.
3abenewka Bp. 4: W3sewrTajoT og NaboPaTOPUCKOTO UCNIMTYBaLE Ce M34aBa BO cornacHocT co MNP 7.8 UssecTysakbe 3a pesyntatu.

3abenewra Bp. 5: [JOKONKY KAMeHTOT 6apa M3BeWTajoT o NabopaTopuCcKo UCNUTYBatbe 43 COAPMM M3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTopuwjata noctanysa
COFNACcHO NPABMNO 33 AOHECYBatbe Ha OA/YKa 33 w3jasa 3a coobpasHocT. OBa NPaBuNO e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
LOHecyBarse 04YKa M M3jaBa 3a Co0bpasHOCT U raacu:

MNpasuno Ha 6uHapHa opAyKa 33 eAHOCTaBHO NpudaKarbe Kora:

- MamepeHaTa BpefHOCT € NOA rpaHKuuaTa Ha npudakarbe AL=TL — ,33a0801y8Ba" MK

- U3MepeHaTa BpeAHOCT e Haj rpaHuuara Ha npudakarse AL=TL- , He 3agoBonyea ”

COrNacHo BaMeYKMoT NpasuiHUK Ha HAUWOHaNHOTO 3aKOHO0aBCTBO.

3abenewxa bp. 6: CUTe akpeaUTMPaHU METOAM OA ONCEroT Ha aKpeawTaumja ce objasern Ha Beb cTpaHata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

H3danue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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NNABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AIMJIATHOCTUKA HA BONIECTU i
_:.._ KA] }K“BOTHH MEC EN InOHEC 17025

Food ;lab 06 7.8-02

e WU3BELUTAJ O4 TABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE

(co akpeauTUpaHo mocTpuparse) MKCENISO/EG
e PME 17025:2018
yn. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakeaoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
MU3BewrTaj 6p.191022/2
MuKpobuonollKa aHanusa

Wme Ha 6apatenot : JKIM Bogosopg H. UnuHaeH

Aapeca Ha bapatenoT : yn. 9 66 UnunpaeH - OnwTnHcKa 3rpaga Unuugen

Aatym Ha 3emarse: 07.11.2022 bpoj Ha baparse 3a ucnurtysarbe: 191022
Hdatym Ha npuem: 07.11.2022 MponpaTtHo nucmo (ﬁ.p' natym): [

| BoBea: Ha nen 07.11.2022 roauHa, oBnacTeHOTo Auue Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLIK 3ematbe Ha npMMepoKk Boga
3a NUeHbe 3a TecTUpake Ha MHHpOﬁMOﬂOLUKa dHanumsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Boaarta 3a nuerbe e 3emeHa oA, KyjHa op [etcka MpaguHka ,lMoue
[enyes”- UnunaeH.

lll Mipumepouute ce 3eMeHM cOrnacHo niaH 3a 3emare Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoum.

IV Cranpapau M metogm 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoumM 3a
MUKpoBuonollKka aHanusa

V AononHysaiba, oTcTanysarba MAN UCKAYYYBakba 04, METOAOT U O, NNAHOT 33 3eMakbe Ha NPUMepoLM: /

VI Peaynratu:

1.Kapakrepuctuku Ha npumepokor: Boga 3a nuerse — [letcka Mpaaunka ,lMoue fenves”
(Mme, Tproscko ume, cepuja, aTym Ha NMPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaee, KOANYECTBO)

CoobpazHoct N
Ua. 6poj Pesynrar og Mepns FpaHuyHK 3aposonysa/
A NapameTpu Tecr meTog, Heogpege- ;
MCNUTYBabETO ooy * BPEAHOCTH Mpudarnueso/
He 3agoBonyBa
191000222 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apnosonysa
Konudopmim bakrepuu MHKC EN IS0 9308-1 0 cfu/100mil / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKCEN ISO 9308-1 | Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3agosonyea
LipeBHK1 eHTepOKOKK MKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CyndpuTopeayuypaykm MHKC EN I1SO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
aHaepobu
bpoetbe MUKpOOPraHuamm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoerse muKpoopraHusmm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 37°C

WcnuTyBaHMOT MpUMepOK I 3a40B0/yBa KpUTEPUYMUTE 3a 6apaHMOT NapameTap COrNacHo MpaBuAHWKOT 3a BesbegHocT K
KBanuUTeT Ha BoAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Npunor 1 v Mpwunor 4)

Hzoanue: | | Bepsuja: 4 | Bo cuna oo: 20.06.20222 l

1/2




NAGOPATOPMIA 3A UCTIMTYBAHE HA XPAHA U AIMJATHOCTUKA HA BONIECTU |
"KAJ HMBOTH“ | T3fRe T~ inhIFe 17035

W3BELUTAJ OZ IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE MK%EE:I'?SIS;E =
CO aKkpeauTu
S0 apErprApErS MotrpiEEmE) 17025:2018
BDEMEHCKM YCNOBM. O COHYeBO v OﬁnaHHo O npomeHAMBO O BpHEMIMBO O TemnepaTtypa

HauuH Ha cknaguparbe: NaguaHUK
TemnepaTypa Ha NaguNHKMK 33 TPAHCIOPT Ha NpumepoKoT: 4 £ 2°C

MoCTpUparEeTo e U3BPLUEHO Of CTPaHa Ha:

°f
I ¢

(8 ovO ﬂAIﬁ)gd‘}Spm: AHAPEa BOWKOCKA. ... c7ocvoee s

3 00 g
B ﬂ1 S /ume, npeaume, notnuc /

MN3paboTtun: Hatawa MuneHKoBCKa.....
/vme, npesume, notnuc /

HaTtym(u) Ha usseaysarbe Ha nabopaTtopuckute aktueHoctu: 07.11.2022 - 10.11.2022
[atym Ha usgasarbe Ha ussewrTajoT: 10.11.2022

Co * ce 03Ha4yBa HEAKPEAUTUPEH METO4

**Kora knuHeToT He bapa usjaea 3a co00Bpa3sHOCT BO M3BELTAJOT Ce M3BECTYBA MepHaTa HeoApPeeHOCT, BO CUTE APYIW CAY4aM MepHaTa HeoApefeHocT, ce
npecmMeTysa BO pe3ynTaTtoT camo no Gaparbe Ha KNWEeHTOT.

**% cp 03HauUyBaaT METOAM KoU ce aobueHn og cTpaHa Ha nabopaTtopuja co koja ®ya Nlab uma cknyyeHo [Orosop 3a copaboTka

M3jaBa 3a HenpUucTpacHocT

PakosoacteoTo Ha AANTY ®ypa Jlab J00-CKonje rapaHTMpa AeKa cuTe akTUBHOCTH 332 MCNMUTYBAaKE Ce M3BPLUIYBAaT HeNPUCTPacHO U
BO cornacHoct co Gaparata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTte 0O/yKM ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKa3u 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM U BP3 OANYKUTE HE MOXKAT Aa BAWjAAT APYrM MHTEPecH UAKn APYrv CTPaHWU U HUKO]j
HEeMa npaBo ga BAujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC HA PE3YATaTUTE OAHOCHO HEMa MpaBo Ha 6MNO KakBW BHATPELUHW,
HaBOPELIHKU, KOMepUUjanHKU, GUHAHCUCKU W APYT BUA NPUTUCOUM W BAiMjaHw]a.

3abenewka Gp. 1: PeaynTature o/ TECTOBWTE Ce OAHECYBaaT Camo 3@ WCNMTYBaHWTe npumepouy. OBOj NPOTOKO/ He CMee Aa Ce pPenpoAyLupa OCBeH co
nucmeHa 4o3sona Ha nabopatopujata M BO UenocT.

3abenewxa bp. 2: NlaBopaTopwjata He OArOBapa 3a BEPOJOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE 4OCTABEH O NOAHOCWTENOT BO BapatbeTo 3a MCNUTYBatbe.

3a6enewna bp. 3; Kora KNMEHTOT U3BPLIWA 3eMarbe Ha npumepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCW OATOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTMBHOCTa Ha NPUMepoLMTE.
3abenewxa Bp. 4: M3sewrTajoT o4 NabopaTopMCKOTO MCMUTYBabE Ce M3AaBa BO cornacHoct co NP 7.8 W3secTysatbe 3a pesyntat.

3a6enewra bp. 5: [oKonKky kAveHToT 6apa uasewTajoT o4 nabopaTopucKo MCNMTYBarbe Aa COAPMM u3jasa 3a cooBpasHocr, nabopatopwjata nocTanysa
COrnNacHo NpaBWno 3a AOHECYBarbe Ha OA/yYKa 3a W3jasa 3a coobpasvoct. OBa MpaBu/o e BO COMNACHOCT CO Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogmu 33
[OOHecyBakbe O4NYKa M M3jaBa 3a coobpasHoCT U rnack:

Mpaeuno Ha BUHapHa ogNyKa 33 e4HOCTABHO NpUdakare Kora:

- U3MepeHaTa BpedHOCT e Nog rpaHuuLaTa Ha npudakarse AL=TL - ,3agosonysa” nan

- U3MepeHaTa BPEQHOCT e Hag rpaHuuaTa Ha npudararee AL=TL- , He 3agosonyBa o

COrNaCHO BaKEYKWOT NPAaBUAHMK Ha HALMOHANHOTO 32KOHOL2BCTBO.

Jabenewxa Bp. 6: CuTe akpeaWTHPaHW METOL4M Of ONCEroT Ha akpeaMTauwja ce objaseHn Ha seb crpaHata www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: 1 Bepzuja: 4 Bo cuna og: 20.06.20222 |
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